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AD PRIMUS MONFERRATO ROSSO 2009 DOC 

 
 

Classificazione: Monferrato Rosso DOC – anno 2009 
 
Varietà: Syrah 40%, Pinot Nero 40%, Barbera 20% 

 
Provenienza: Syrah e Pinot Nero provengono da un vigneto in località Valle, il Barbera da un 
vigneto in località Luparia, entrambi nel comune di Camino (AL); il suolo è marnoso - argilloso, 
calcareo, di colore chiaro. Come ricorda il nome si tratta del primo vino prodotto dall’Agricola 
Dellavalle, azienda è nata nel 2006. 
 
Note degustative: rosso rubino cupo, caratterizzato da profumi intensi e complessi, da una 
struttura notevole accompagnata da particolare morbidezza. L’alcool è importante, 14% Vol. Vino 
adatto ad essere consumato a partire da 2 anni dopo la vendemmia ed in grado di migliorare con 
l’invecchiamento per un lungo periodo di tempo. Da consumarsi a temperatura di circa 18°C, è un 
vino da tutto pasto che tuttavia trova il suo abbinamento ideale con i secondi importanti della 
tradizione piemontese, dagli arrosti ai brasati, dal bollito al fritto misto, senza dimenticare la carne 
alla griglia.  
 
L’annata: il 2009 è stata una delle migliori annate dell’ultimo decennio, con un’estate calda ed un 
autunno asciutto che ha favorito la perfetta maturazione di tutte le uve, dal più precoce Pinot Nero 
ai più tardivi Syrah e Barbera. La scelta dell’epoca ottimale di raccolta di ciascuna uva è stata 
fondamentale per il perfetto equilibrio del vino. 
 
Note di vinificazione: il Pinot Nero è stato vinificato in purezza, con una macerazione di circa 
quattro settimane; dopo la fermentazione alcolica è stato travasato in tonneaux nuovi di rovere 
francese, dove in circa 12 mesi ha completato l’affinamento. Syrah e Barbera, vendemmiati quasi 
un mese dopo il Pinot Nero, sono stati vinificati assieme, con una macerazione leggermente più 
breve (tre settimane); completata le fermentazioni alcolica e malolattica, sono stati posti a riposare 
in serbatoi inox, in attesa dell’assemblaggio con il Pinot nero. 
 
Riconoscimento: premiato al 39° Concorso enologico nazionale Douja d'or 2011. 


